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espresso

Instructiuni de utilizare pentru aparatele de cafea
manuale
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inainte de a va prepara primul espresso urmati pasii din manual.

Nu uitati ca pentru a obtine un rezultat optim este necesar sa macinati uniform folosind o
rasnita de calitate (de exemplu Royal Grinder).

instructiuni de utilizare

=N Continutul pachetului:
O' Parghia

1.
2. Corpul parghiei
3.  Manometru
N 4. Suport piston (en: plunger stem )
5.  Carlig pentru parghie (en: lever hook)
6. Piston (in cilindrul de preparare)
7. Rola de fierbere (en: brew cylinder)
8. Baza de fierbere (en: brew base)
9. Portafiltru 58 mm
10. Suport / baza
11. Regulator pentru sistemul de preincalzire
12. Tava de scurgere
13. Tamper
14. Capac de preincalzire
15. Alimentare (nu este prezentata)




1. Compozitia aparatului de cafea Flair58

1. Asamblati ferm corpul parghiei si
parghia impreuna.

2.Scoateti capacul de preincalzire si
instalati cilindrul de fierbere pe baza
de fierbere. Rotiti in sens invers
acelor de ceasornic pentru a bloca.

3. Aliniati (a) proeminentele de pe
suportul pistonului cu canelurile de
pe piston. Rotind suportul (b)
asigurati pistonul. Apasand in jos veti
etansa pistonul. Manometrul trebuie
sa fie indreptat spre partea din fata a
dispozitivului.

4. Conectati toate firele pentru
sistemul de preincalzire - aliniati
conform sdgetilor

5. Tava de picurare asezati direct sub baza de fierbere.

2. Utilizarea sistemului de preincdlzire (doar modelul 58 electric)

Flair 58 poate preincalzi cilindrul de fierbere la trei temperaturi: scizuta, medie sau
ridicata. Consultati tabelul de mai jos pentru detalii de utilizare.

PORNIRE - Apisati si tineti apdsat butonul (3 secunde) — Lumina din STANGA

LUMINEAZA - apoi...
Scazuta ~ 85 °C (185 °F) Medie ~ 90 °C (194 °F) Ridicata ~ 95 °C (203 °F)
APASATI din nou butonul Apasati butonul DE
(lumineaza lumina din DOUA ORI (LUMINEAZA
mijloc) lumina din DREAPTA)
Asteptati cateva minute Asteptati cateva minute
(pentru a finaliza (pentru a finaliza
preincalzirea) preincalzirea)

Asteptati cateva minute
(pentru a finaliza
preincalzirea)

Lumina din stanga nu Lumina din STANGA si

mai lumineaza (cand se din MIJLOC lumineaza
atinge temperatura (cand se atinge

scazuta) temperatura medie)

Toate luminile lumneaza
(cand se atinge
temperatura ridicata)

OPRIRE - Apasati si tineti apasat butonul (3 secunde)

* NOTA: Cand utilizati fard preincilzire electricd, inchideti partea de jos a cilindrului de
fierbere cu capacul de preincalzire si umpleti cu apa fiarta timp de 45 de secunde. Turnati
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apasiapoirepetati dupa cum este necesar. Scoateti capacul siintroduceti cilindrul de gatit
pe baza de fierbere.



3.

Prepararea cafelei

#1 - Preparati Flair

(@) Porniti sistemul de preincalzire si setati
temperatura de preincalzire dorita (b) Ridicati parghia
in pozitia verticala (c). Introduceti portafiltrul de
preincalzire aliniindu-l cu baza de fierbere si (d) rotiti
manerul portafiltrului.

#2 - Pregatiti Portafiltru

(a) Fierbeti apa (b) Macinati 18-20 de grame de cafea
proaspat prajita folosind rasnita de cafea de calitate
(c) Scoateti portafiltrul, turnati cafeaua si presati
folosind tamperul. Puneti portafiltrul la loc.

#3 - Pregatiti capul de fierbere

(a) Deblocati si ridicati carligul parghiei pana sus (b),
apoi rotiti suportul pistonului in sens invers acelor de
ceasornic pana cand cele doua iesituri se aliniaza cu
orificiile pistonului si scoateti suportul ridicand usor
(c). Turnati apa in cilindru.

Reintroduceti adaptorul si fixati-l in ordinea inversa a
demontarii (d) Conectati parghia la suportul
pistonului introducand carligul parghiei.

#4 —Pregatiti espresso

(@) Lasati in jos incet parghia pentru acrea
presiune in sistem si incepeti sa preparati cafea (b).
Prepararea cafelei ar trebui sa dureze 30-35 la o
presiune de 6-10 BAR (c) Cand greutatea/volumul
dorit este atinsa sau maneta este coborata complet,
ridicati maneta inapoi in pozitia de pornire.

#5 - Curatati sistemul

(a) Asezati ceasca goala pe tava de picurare
pentru a prinde apa ramasa. (b) Stoarceti apa ramasa
coborand parghia pana la capat pentru a permite
scurgerea lichidului ramas. (c¢) Pentru a scoate
portafiltrul pentru curdtare, pur si simplu ridicati
maneta inapoi in pozitia verticala si rotiti-o.



Folosind manometru

Un espresso perfect puteti obtine folosind aparatul de cafea Flair 58 combinand
macinarea potrivita, presiunea potrivita si timpul potrivit de preparare.

Totul incepe cu macinarea corecta si o cantitate suficienta de
cafea care creeaza rezistentd pentru a atinge presiunea
dorita si timpul de preparare. ,Flairisti”, care au stapanit
tehnica, prepara un espresso la o presiune intre 6 si 9 BAR in
timp cuprins intre 30-45 de secunde. Flair 58 este echipat cu
manometru pentru a va asigura ca espresso-ul
dumneavoastra sa fie intotdeauna pe placul dumneavoastra.
Utilizati urmatorul tabel pentru a va ajuta cu configurarea.
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Curatare si intretinere

Cand Flair 58 este utilizat in mod corect, va avea nevoie de o curdtare minima. inainte de
curatare, asigurati-va intotdeauna ca sistemul de preincalzire al Flair 58 este oprit si ca
capul de preparare s-a rdcit. Niciodata nu scufundati si nu spalati intregul cap de fierbere
in apa.



1. Scoateti pistonul trdgdnd punctul de prindere in timp ce
cilindrul de fierbere este instalat pe baza.

2. Utilizati o carpa umeda pentru a sterge
interiorul si partea de jos a capului. Stergeti si
pistonul.

3. Pentru o curatare mai amanuntita, clatiti cu
apa rece inainte de a sterge.

Nu curatati nicio piesa a aparatului de cafea Flair in masina de
spalat vase.

Tutoriale video

Pentru mai multe informatii despre cum sa profitati la maximum de aparatul de
cafea Flair58, inclusiv tutoriale video si intrebari frecvente, gasiti online pe site-

ul: www.flairespresso.com/learn/tutorials

Garantia

Aparatul de cafea Flair 58 este prevazut cu o perioada standard de garantie legala.
Garantia nu se aplica produselor care au fost utilizate altfel decat cele specificate in acest
manual de utilizare.

Garantia nu se aplica deasemenea in cazul:

e Daunerezultate din utilizarea necorespunzatoare, neglijenta sau orice alta utilizare
a aparatului de cafea Flair in scopuri nespecificate in acest manual.

e Deteriorarea aspectului exterior, deteriorarea cauzata de coroziune sau uzura
treptata
Orice interventii sau reparatii efectuate de persoane neautorizate au ca rezultat
anularea garantiei produsului

Viénzdtor si importator: NajTrade sro, Huskova 31, 04023 Kosice, CUI: 50590502.
Producdtor: © Intact Idea, Fabricat in China

Aparat de cafea si accesorii puteti cumpara de la e-shop: www.ecocapsule.ro



