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Instructiuni de utilizare a aparatului de cafea
portabil WACACO Picopresso



ATENTIE
Cititi cu atentie acest manual de utilizare Tnainte de a utiliza Picopresso pentru prima
data. Tn acest fel, preveniti riscul de deteriorare a sanatétii si deteriorarea dispozitivului.

e Nu utilizati Picopresso in alt scop decat cel prevazut.

e Dupa despachetare, asigurati-va ca Picopresso este intact.

e Nu l3sati materialul de ambalare (punga de plastic, etc.) la indemana copiilor,
acestea pot fi o potentiala sursa de pericol pentru acestia.

e Nu lasati copiii sa foloseasca si sa se joace cu Picopresso.

e Nu apasati pistonul pompei decat daca recipientul pentru apa si cafea sunt la
locul lor.

e Nu beti niciodata cafea direct din Picopresso, riscati sa va ardeti cu cafea
fierbinte.

e Nu depozitati Picopresso pe o plita pe gaz sau electrica, in cuptor, cuptor cu
microunde sau masina de spalat vase

e Folositi numai apa curata pentru curatare, nu folositi niciun alt lichid.

e Nu incalziti niciodata apa direct in rezervorul de apa Picopresso. Apa trebuie
fiarta folosind un aparat extern, cum ar fi un fierbator de apa si apoi turnata in
rezervorul de apa.

e Curatati Picopresso cu atentie si in mod regulat dupa fiecare utilizare.

e Nu utilizati accesorii care nu sunt recomandate direct de catre producator,
deoarece acest lucru poate duce la un accident.

e Nu utilizati Picopresso daca prezinta semne de deteriorare sau defectiune.

e Nu incercati s& dezasamblati sau s3 reparati Picopresso. in caz de defectiune,
contactati producatorul sau vanzatorul.

e Daca v-ati ars, utilizati imediat apa rece pentru a raci zona arsa si contactati
medicul daca este necesar.

UTILIZARE

Picopresso este destinat uzului personal. Nu este potrivit pentru uz comercial,

profesional sau industrial. Utilizarea Picopresso-ului in orice alt scop si intr-o

maniera diferita de cea specificata Th acest document poate cauza vatamari si poate

anula garantia produsului. Wacaco Company Limited si NajTrade s.r.o. nu isi asuma
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responsabilitatea pentru eventualele rani sau daune cauzate de utilizarea
necorespunzatoare a Picopresso-ului.

Ambalaj de calatorie
Ambalajul original include cutie de transport, tamper si palnie, toate ambalate
individual. Cu toate acestea, toate accesoriile incape in Picopresso.

Introduceti palnia in
rezervorul de apa, asa cum

este prezentat mai sus

Tnsurubati la loc capacul
Introduceti tamperul in rezervorului de ap3

palnie

Acum puteti depozita
Picopresso-ul in husa de
transport.




DESCRIEREA PRODUSULUI

<iceeceooInstrument pt. distributie a

............... Capacul rezervorului pt.
apa
. Tamper
Palnie

------------------------------- Pensula

Rezervor pt. apa

Corp principal

Piston

Capac pt. filtru

............................. Lingura

Cos dublu cu filtru

Portafiltru

Cap de portafiltru

Capac pentru
portafiltru

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE



Macinati cafeaua ultrafind (vezi tabelul
online cu grosimea mdcinarii)

Cantariti 16-18 g de boabe de

cafea
|
% indepértati capacul

portafiltrului

j i;-: ® Scoateti lingura din cos
E Scoateti tamperul, palnia,
=] peria si distribuitorul din
rezervorul pt. apa

| =

Lasd apa sa fiarba

"
©)

Desurubati portafiltrul

%1

Desurubati recipientul pt. apa

Puneti cafeaua macinata in cosul
dublu

Puneti palnia deasupra cosutu



z

Utilizati distribuitorul pentru a Folositi tamperul
distribui uniform cafeaua pentru a presa cafeaua

@
Deblocati pistonul ®

Turnati apa fiarta in
rezervorul de apa.

de

Indepértati excesul de apa din

Pompati un ciclu peste ceasca pentru
a preincalzi aparatul si ceasca

rezervorul de apa si goliti ceasca

Puneti cosul in portafiltru si ®

deasupra puneti capacul filtrului

Tnsurubati portafiltrul

Adaugati din nou apa fiartd in recipi@]tul de E ®

apa nsurubati capacul rezervorului pt. apa
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Puneti Picopresso-ul peste ceasca si incepeti sa
pompati. Tineti Picopresso cu doud maini, asa Pompati de 8 ori si apoi asteptati 10 secunde

cum este prezentat in imagine ca sd aibd loc extractia

Continuati sa pompati pana cand ajungeti la
doza dorita de cafea in raport de 1:2 (36G de
espresso la 18g de cafea macinata)

OBTINEREA CELOR MAI BUNE REZULTATE

Cumparati cafea proaspat prajita de la prajitorii locali

Folositi apa filtrata

Utilizati cantar pentru a cantdri cafeaua macinata si, de asemenea, cantitatea
de espresso pregatita

Macinati cafeaua chiar inainte de a o pregati. Va recomandam sa folositi o
rasnita manuala de Tnalta calitate cu pietre de macinare ceramice

nainte de a folosi tamperul utilizati instrumentul de distribuire a cafelei in cos
Daca doriti sa obtii un espresso perfect, folositi asa-numitul potrafiltru ,,naked”,
pe care il obtineti prin Indepartarea capului portafiltrului. Va va permite sa
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vedeti intreaga extractie, sa identificati punctele moarte si extractia
neuniforma.

CURATAREA COSULUI FILTRULUI
e Pompati de aproximativ 20-30 de ori peste chiuvetda sau pahar pentru a
indepadrta toata apa
e Desurubati portafiltrul. Zatul de cafea din cos trebuie sa fie uscat
e Scoateti cosul din portafiltru. Unele parti ar putea sa fie inca fierbinte
e Scoateti zatul de cafea din cos

CURATAREA APARATULUI DE CAFEA
Este important sa curatati Picopresso in mod regulat dupa fiecare utilizare. O ingrijire
buna va va asigura sa puteti utiliza Picopresso multi ani. Nu puneti niciuna dintre piesele
Picopresso-ului in masina de spalat vase!
Dupa ce ati scos zatul de cafea din cos, este timpul sa curatati aparatul de cafea in sine:
e Turnati apa curata in rezervor
e Pompati peste chiuveta sau un recipient gol pentru a curata sistemul de
pompare. Pompati intregul continut de apa
e Spalati toate piesele sub jet de apa
e L3sati toate piesele sa se usuce separat inainte de reasamblare

REZOLVAREA PROBLEMELOR
Picopresso a fost proiectat cu adaugarea unei supape de limitare a presiunii. Cand
presiunea din cosul filtrului este prea mare, supapa de siguranta se deschide, permitand
apei sa revina in rezervorul de apa Daca supapa s-a deschis, asteptati cateva minute
inainte de a incerca sa faceti un nou espresso.
Pentru a obtine un espresso perfect, este important sa pastrati presiunea interna intre
8 si 12 bari si sa evitati orice deschidere a supapei de suprapresiune. Pentru a realiza
acest lucru, exista 3 parametri care trebuie controlati:

e cantitatea de cafea macinatd. Prea multd cafea macinatd in cosul de filtrare

creste presiunea interna
e finetea macinarii cafelei. Macinarea prea fin a cafelei creste presiunea interna
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e viteza de pompare. Pomparea rapida creste presiunea interna
Daca cafeaua nu curge sau debitul este neglijabil:

e reduceti viteza de pompare

e macinati cafeaua putin mai grosiera

e reduceti cantitatea de cafea macinata
Daca cafeaua curge pre usor si nu obtineti crema :

e macinati cafeaua maifin

e mariti cantitatea de cafea macinata pana la maxim 18 g

SIGURANTA

Picopresso findeplineste toate standardele de siguranta pentru o
utilizare in contact cu alimente. Picopresso este 100% fara BPA. EDA Qf @
GARANTIA

Pentru produsul Picopresso este oferita prin legea stantard o perioada de
garantie stabilitd. Aceasta garantie este netransferabila si nu este posibila
compensarea in numerar. Garantia nu se aplica produselor care au fost utilizate
in alt mod decat cel specificat in acest manual de instructiuni.

De asemenea, garantia nu se aplicd pentru:

a oricarei alte utilizari a produsului Picopresso in scopuri care nu sunt
mentionate Tn acest manual.

e TInlocuireainelul O, a cosului de filtru, a cupei de masurare si periei.

e deteriorarea aspectului exterior, deteriorarea cauzata de coroziune sau
uzura treptata.



Orice fel de interventii sau reparatii efectuate de persoane neautorizate vor duce
la anularea garantiei produsului.

INGREDIENTE
Aparatul de cafea este fabricat din plastic rezistent, fara continut de BPA.
Portafilterul este fabricat din otel inoxidabil.

ALTE
Vanzator siimportator: NajTrade s.r.l., Hiskova 31, 04023 KoSice, CUI: 50590502.
Producator: Wacaco Company Limited, Fabricat in China.

Aparatul de cafea poate fi cumparat la adresa www.ecocapsule.ro
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