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espresso

Flair PRO 3

Instrucgiuni de utilizare



Introducere PRO 3

Bine ati venit in lumea minunata a espresso-ului preparat acasd, cu Flair PRO 3.

Ca si companie, Flair espresso a inceput ca un proiect Kickstarter care viza oferirea unui serviciu simplu,
espressor cu parghie accesibil pentru acasd si a continuat sd creasca intr-un catalog complet

de produse atent gandite, axate pe espresso. Ne mandrim cu expansiunea noastrd continud,

alimentate de inovatie si de dorinta de a face espresso-ul accesibil tuturor.

Suntem atét de fericiti cd esti aici si abia asteptdm sd Incepi sd prepari shot-uri delicioase pentru...
dumneavoastra si cei dragi. Dar, inainte de a intra in detalii, am vrut sd mentiondm cateva lucruri:

* Pentru a obtine o extractie bund de espresso, va trebui s folositi boabe proaspit prajite si sa le
madcinati cu o ragnitd cu banda potrivitd pentru espresso.

* Mai multe informatii pot fi gisite pe site-ul nostru web prin intermediul codurilor QR. Consideram
cd ghidurile video de preparare a berii sunt cea mai bund modalitate de a invita.

e In cele din urmi, suntem aici pentru a vi sprijini in cilitoria dumneavoastri citre espresso. Daci
intdmpinati intrebdri sau dificultiti, vd rugdm si contactati echipa noastra de asistenta clienti de
talie mondiald. Suntem intotdeauna disponibili sd va ajutdm pe cat posibil.

Tutorial video despre prepararea berii:

Cea mai buna modalitate de a invita este prin vizionare

Tutoriale video: https://flairespresso.com/flair-pro3-tutorials/
Contactati Flair: https://flairespresso.com/contact/

Piese, accesorii si bunatati pentru prepararea unui espresso excelent

Elemente principale incluse in PRO 3



. Stalp principal si parghie

. Baza

. Piston cu manometru

. Cilindru de infuzare cu pereti
subtiri PRO cu Stainless Steel
plunger ( in interiorul cilindrului )

5. Ecran de dispersie din otel
inoxidabil

. Portafiltru fara fund

. Tamper din otel inoxidabil

. Cupd dozatoare

. Péalnie

10. Tava de scurgere din otel inoxidabil

11. Cioc de scurgere din otel inoxidabil

12. Oglinda articulatd cu fotografiere

13. Palnie de preincalzire din silicon

14. Geanta de transport ( nu este afisatd
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Configurare mai rapida decat poti spune Espresso

Asamblarea cadrului in doi pagi
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1. Stalpul si baza Flair trebuie asamblate folosind surubul inclus. Coboriti stilpul In bazd si ingurubati
surubul in filetul filetat. Strangeti cu cheia hexagonald inclusa.

2. Adaugi oglinda ta de impuscat pe moneda magnetica circulara din partea stingd a bazei. Introdu
Stainless Steel Drip Tray pe bazi... apoi esti gata de plecare!



A fi in zona Espresso

Utilizarea si intelegerea manometrului

1. Chiar in zona Espresso

Felicitdri, prepari espresso! Doza ta ar trebui sd dureze aproximativ 35-45 de secunde in Zona Espresso
pentru o extractie completd. Dacd prepari mai putin decat timpul de mai sus, mdcind mai fin. Daca
extractia este foarte lentd, ia n considerare utilizarea unei méicinate mai grosiere.

2. Sub zona Espresso

Dacd nu poti ajunge la Zona Espresso - cu oricare dintre butoanele Portafilter - poti fie sd macinezi mai
fin, fie sa cresti forta asupra manetei. Dacd cresterea fortei nu functioneaza, va trebui sd macinezi mai fin.

3. Deasupra zonei Espresso

Dacad v aflati deasupra zonei de espresso, fie apdsati prea tare, fie zatul este prea fin. Folositi o zat mai
grosier sau apdsati mai putin maneta. Reduceti Incet maneta daca apasati butonul STOP!

Cum sa-ti ajustezi lovitura folosind manometrul

Schimbari ugoare pentru un espresso mai bun



PRESIUNE

1-5 bari 6-9 bari 10-12 bari >12 BAR
TIMP DE Mai mult de 45 Mai multd Micinati mai Micinati mai PERICOL!
PREPARARE de secunde presiune grosier grosier OPRI"[I-VA SI
30-45 ARUNCATI

TERENUL

Maicind mai fin Espresso Micinati mai

preparat cum grosier
trebuie
Mai putin de 30 Micind mai fin Mécind mai fin ~ Presiune mai
de secunde micd

Esti la cateva secunde distanta de un espresso artizanal

Prepararea primului tau espresso
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1. Separati capul de preparare - Separati in patru parti: 1) Piston 2) Cilindru de preparare cu piston 3)
Sitd 4) Portafiltru.

2. Asigurati-va ca pistonul se afla in partea de sus a cilindrului - Folositi paharul dozator pentru a
glisa pistonul 1n partea de sus a cilindrului de preparare.

3. Pregatiti boabele de cafea proaspat prajite - Mécinati 15-17 grame de boabe cu o rasnita si addugati-
le 1n portafiltru.
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4. Tasati ugsor pe o suprafata plana - Folosind compactorul, comprimati uniform zatul.

5. Adaugati Dispersion Screen la Portafilter - Adaugati Portafilter la cadrul PRO 3 si plasati ecranul
deasupra.

6. Adaugati cilindrul de preparare la Portafilter - Apdsati cilindrul pe portafiltru. Nu este necesarad
preincilzirea.
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7. Umpleti cilindrul cu apa fiarta - Umpleti cilindrul PRO 3 prin piston doar cu apa fiarta.

8. Introduceti manometrul - Puneti manometrul in partea de sus a pistonului. Rotiti manometrul in sus
pentru o vizualizare optima.

9. Coborati maneta: Vizati zona espresso - Vizati o extractie de 30-40 de secunde in zona espresso.
Avertizare:

* Nu eliberati niciodatd maneta brusc! Apa clocotitd poate STROPI!
® Dacd maneta este extrem de greu de coborit, zatul de cafea este prea fin



Espresso spumant, zi dupa zi
Curiatarea PRO 3

Urmati pasii de mai jos. Curdtarea cafelei Flair PRO 3 trebuie facutd doar cu apa. Nu este nevoie de
sdpun, deoarece acesta poate afecta gustul espresso-ului. Nu puneti niciodatd componentele cafelei PRO 3

in magina de spilat vase.
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*Prindeti aici

1. Ridicati incet maneta si scoateti capul de infuzare asamblat din cadrul PRO, prindeti siliconul acolo
unde este indicat mai sus.

2. Scoateti tija manometrului $i turnati excesul de apa in chiuvetd. Apoi, trageti Portafilter si cilindru,
strangand siliconul.

3. indepérta‘gi sita gi aruncati zatul intr-un cos de gunoi sau scoateti zatul cu o ustensild neascutita.

. Resetati pistonul folosind paharul dozator. Asezati cilindrul peste paharul dozator si apdsati In jos.

5. Clatiti toate componentele aparatului de preparare cu apa de la robinet. Lasati sd se usuce inainte
de a le reasambla.
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Nu toate rﬁ§nigele sunt create la fel

Asigurarea macinarii corecte pentru un espresso perfect



Una dintre cele mai frecvente provocdri cu care se
confruntd noii Flair-isti este lipsa presiunii in timpul
prepardrii. Acest lucru se datoreazd aproape
intotdeauna zatului de cafea care nu a fost mécinat
suficient de fin cu o risnitd cu betisoare compatibild
cu espresso. Ragnitele cu lame i cafeaua pre-mécinata
aproape niciodata nu vor oferi rezultate bune cu PRO
3. Dacd intdmpinati probleme, vd rugdm si contactati
echipa noastrd de asistentd clienti, care vd poate sfatui
dacd veti avea nevoie de o ragnitd noud!

Unora le place fierbinte!
Preincilzire optionala pentru cafea prajita usor

Cafetiera PRO 3 vine cu o palnie de
preincidlzire, care se potriveste In ibric.
Daca doriti sa preincdlziti cilindrul, pentru
a asigura o extractie la o temperaturd mai
ridicatd, addugati palnia de preincalzire in
ibric Tnainte de a incilzi apa de preparare.
Apoi, asezati cilindrul in palnie si ldsati-1
in timp ce apa se incdlzeste. Scoateti
cilindrul cu grijd cind este gata si addugati-
1 in portafiltrul pregatit. Apoi addugati apa
de preparare i preparati!

ATENTIE: Cilindrul va fi fierbinte si
trebuie indepdrtat cu un prosop.

Serviciul Clienti de Clasi Mondiali al Flair este la o Intoarcere

Depanati PRO 3
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Contactati-ne direct: https:/flairespresso.com/contact/

Garantia si modul de utilizare a produsului
Produsele beneficiazd de perioada de garantie standard stabilitd prin lege. Aceastd garantie este
netransmisibild si nu este posibilda compensarea in numerar. Garantia nu acoperd produsele care au fost
utilizate Tn alt mod decit cel specificat in aceste instructiuni de utilizare.
Garantia nu acoperd, de asemenea:

* Daunele rezultate din utilizarea necorespunzdtoare, neglijarea ingrijirii sau orice altd utilizare in

scopuri care nu sunt mentionate in acest manual.
¢ Deteriorarile aspectului exterior, daunele cauzate de coroziune sau de uzura treptata.

Orice interventie sau reparatie efectuatd de persoane neautorizate duce la anularea garantiei produsului.

Vanzator si importator: NajTrade s.r.o., Huskova 31, 04023 Kosice, ICO: 50590502.
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