KAFFE
LOGIC

Kaffelogic Nano 7

Instrucgluni de utilizare



Multumesc ca te-ai aldturat revolutiei Kaffelogic. Distreazi-te si savureaza o cafea fantastica.

Acest aparat este potrivit pentru utilizare Professional si este destinat, de asemenea, utilizarii in aplicatii
casnice si similare (cum ar fi bucdtériile personalului la locurile de muncd, fermele si pentru uzul clientilor
in industria ospitalitatii), cu conditia ca (1) utilizatorul sd poata gestiona fluxul de fum astfel incat alarmele
detectoarelor de fum sd nu fie activate, sau (ii) utilizatorul sd poatd dezactiva temporar in sigurantd
alarmele detectoarelor de fum din vecindtatea aparatului, in conformitate cu instructiunile producatorului
detectorului de fum sau ale proprietarului cladirii. Acest aparat nu este potrivit pentru utilizare intr-o
cladire aflatd in raza de actiune a detectoarelor de fum conectate direct la un sistem de sprinklere sau la
serviciul de pompieri.

Siguranta

Acest aparat este conform cu standardul AS/NZS 60335.2.9.
Acesta este un aparat electric care contine componente electronice sofisticate. La fel ca alte aparate de
gatit, cum ar fi préjitorul de pine, dacd ceva nu merge bine, ar putea declansa un incendiu.
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. Cititi toate instructiunile de sigurantd inainte de utilizare.

. Numai pentru uz interior.

. Utilizati in pozitie verticald pe o suprafatd solida si plana.

. Nu supraincdrcati.

. A se utiliza doar pentru prajirea boabelor de cafea verde. Desi contine multe caracteristici de

sigurantd, alte substante — cum ar fi floricelele de porumb sau nucile — pot induce in eroare
verificdrile de sigurantd si pot provoca incendii sau deteriorarea aparatului.

. A se utiliza numai cu o ventilatie adecvatd, de preferintd in apropierea unei hote de bucitarie.
. Utilizati la o distantd de cel putin 100 mm de pereti si la 150 mm de perdele, mdsuratd pe

orizontala.

. Asigurati-va cd nimic nu blocheaza admisia de aer (sub bazd) sau evacuarea (in partea de sus)

atunci cand aparatul este in functiune. Incetinirea fluxului de aer va face ca acesta si se incilzeasci
mai repede. Dacd sistemele de sigurantd opresc cafeaua in timpul prajirii, aceasta va strica
prepararea unei cantititi de cafea, iar dacd aerul este complet blocat, ar putea deteriora aparatul sau
ar putea provoca un incendiu.

. Asigurati-vd cd montati colectorul de pleavi in pozitia corectd. Va rugdm si consultati ilustratiile

din sectiunea ,,colector de pleavd” de mai jos.
Mentineti zona din jurul aparatului liberd de pleava vdrsata si alte materiale libere care ar putea fi
aspirate in cuptorul de copt in timpul functionarii.

. Aparatul este complet automat, dar ar trebui sd rdiméneti in apropiere in timp ce il utilizati. Spalati

vasele, spdlati-va pe dinti, dar nu iesiti la film.

Acest aparat nu este destinat a fi actionat prin intermediul unui temporizator extern sau al unui
sistem de telecomanda separat.

Poate declansa o alarmd de fum in timpul functiondrii normale. Asigurati-va ca urmati
instructiunile producdtorului alarmei de fum dacd trebuie sd dezactivati temporar o alarmad de fum
in timpul functiondrii prdjitorului de cafea. Nu utilizati acest aparat intr-o cladire comerciald unde
detectoarele de fum pot declanga evacuarea clddirii sau apelul pompierilor.

Colectorul de pleava devine prea fierbinte pentru a fi atins in timpul prédjirii. Asteptati cateva
minute dupd finalizarea ciclului de prajire inainte de a scoate colectorul de pleava.

Nu introduceti in lichid. Folositi o carpd umeda pentru a sterge, dacd este necesar. Apa va deteriora
componentele electronice. Pentru mai multe informatii despre curdtare, consultati sectiunea de mai
jos despre curitare.

Daca lichidul pédtrunde in camera de friptura sau in orice altd parte a aparatului, deconectati-1 de la
priza si ldsati-1 intr-un loc cald timp de 24 de ore pentru ca interiorul aparatului si se usuce complet
inainte de a Incerca sd 1l utilizati din nou.

Daca este deteriorat, cablul de alimentare trebuie nlocuit de catre un tehnician calificat.

Nu deschideti carcasa decat daca este deconectatd de la sursa de alimentare. Aparatul contine fire
sub tensiune, asadar exista risc de electrocutare.

Contactati producdtorul daca vedeti mesaje de eroare persistente pe afisaj.

Acest aparat nu este destinat utilizdrii de cétre persoane (inclusiv copii) cu capacititi fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau fard experientd si cunostinte, cu exceptia cazului in care acestea au fost supravegheate
sau au primit instructiuni privind utilizarea aparatului de cétre o persoand responsabild de siguranta lor.

Copiii

trebuie supravegheati pentru a se asigura cd nu se joacd cu aparatul. Verificati online

kaffelogic.com pentru cea mai recentd versiune a acestor instructiuni.



Partile cuptorului de copt

1. Capac

2. Plasd

3. Cos de fum

4. Afisa

5. Controale

6. Colector de pleava
7. Baza

Prima utilizare

1. indepérta‘gi toate ambalajele, inclusiv ambalajul interior din jurul cosului de fum din interiorul
colectorului de pleava.

2. Vi rugdm si cititi sectiunea ,,Notiuni de baza” de mai jos si sd va familiarizati cu sectiunea
»oigurantd” de mai sus.

3. La inceput, cosul de fum va sta destul de lejer in colectorul de pleavd, dar acesta se va strange in
primele cateva prédjiri.

Notiunile de baza



1. LINGURA - folositi o lingurd rasa de fasole verde. [Folositi lingura furnizata. ]
Altfel, masurati 120-160 ml sau 90-120 g.
Nu supraincdrcati. Daca folositi boabe de cafea musonate sau decofeinizate, acestea

sunt mai putin dense si se recomanda incarcarea in functie de greutate]

2. INCARCARE - scoateti colectorul de pleava si turnati apd verde

boabele direct in camera de prédjire.

3. CLIC — puneti la loc colectorul de pleava si
Faceti clic pe butonul Start pentru a incepe prajirea.

(Asigurati-va ca capacul colectorului de pleavd este la locul lui, asa cum se aratd mai s

Colector de pleava



Asigurati-va cd colectorul de pleavd este in pozitie corectd, capacul este la locul sdu si cosul de fum din
aluminiu este complet asezat In interiorul acestuia (vezi ilustratiile de mai jos). Utilizarea acestui aparat cu
colectorul de pleavd inversat va duce la patrunderea pleavei in boabele prdjite si la virsarea acesteia pe
masa de gitit.

TOP BOTTOM CHAFF COLLECTOR

Fumul

Fumul de la fripturd nu este mai mare decét cel produs de la gititul multor alte alimente. Cu toate acestea,
are un miros puternic si, daca este posibil, ar trebui sd folositi un ventilator de extractie sau o hotd. Pentru
cele mai bune rezultate, asezati aparatul direct sub o hotd. Fiti constienti de locul in care se afld cel mai
apropiat detector de fum si fiti pregititi in cazul in care acesta este activat de fum.

Friptura

O prdjire normald va dura aproximativ 8 pand la 12 minute, Incdlzindu-se constant pand cand atinge Intre
220 si 240 de grade. Apoi va Incepe ricirea, care va dura intre 2 si 7 minute, in functie de temperatura
camerei. Friptura se va opri automat odatd ce récirea s-a terminat.

Finalul

Cand cuptorul s-a oprit, scoateti colectorul de pleava. Partea inferioard a colectorului de pleava trebuie sd
fie suficient de rece pentru a putea fi manevrat imediat. Ridicati intregul cuptor cu ambele méini. Turnati
boabele prijite intr-un bol, borcan sau pungd. Puteti ldsa boabele in cuptor o perioadd de timp inainte de a
le goli - este in reguld sa prajiti noaptea, sd ldsati boabele in cuptor i sd le puneti in pungd a doua zi.

Golirea pleavei

Asteptati citeva minute pentru ca cosul de aluminiu sa se raceascd complet. Dupd ce s-a ricit, scoateti
capacul colectorului de pleavd, scoateti cosul de aluminiu si goliti pleava in compost. S-ar putea sd puteti
face mai multe prajiri inainte de a fi nevoie sd goliti colectorul de pleavd, dar nu ldsati sd se umple mai
mult de jumatatea ochiurilor. Dupd golire, asigurati-vd cd cosul de aluminiu este la loc si complet asezat in
partea de plastic.
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1. boabe de cafea goale

2. Scoateti cosul de fum din aluminiu

3. Colector de pleava gol

Niveluri

Reglati nivelul de prdjire Tnainte de a incepe frigerea — folositi butoanele pentru a deschide/deschide focul.

Kaffelogic Nano = Denumire
americand de
préjire

Foarte usor 0,1 - Noua Anglie

09

Lumind 1.0-1.9  american

Med-light 2.0 - 2.9 Oras
Mediu 3.0 - 3.9 Oras plin

Mediu-inchis 4.0 - Espresso
4.9
Intuneric 5.0- 5.9 italian

Afisaj si comenzi

Afisaj standard

Etapa

Inceputul primei fisuri

Prima fisurd este in
curs de desfasurare

Starsitul primei fisuri
Inceputul celei de-a

doua fisuri

A doua fisurd este in
curs de desfasurare

Starsitul
doua fisuri

celei

de-a

Descriere

Suprafatd uscata de fasole,
pitat si neuniform ca culoare

Suprafatd uscatd a boabelor, culoare uniforma
Picaturi mici sau un luciu slab de ulei

Suprafatd lucioasd de fasole

Suprafatd foarte stralucitoare a boabelor
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Apdsati butonul ,,meniu” in mod repetat pentru a derula prin diferitele optiuni de afigare. Apasati butonul
»profil” pentru a reveni la afisajul standard prezentat mai sus.

Cind derulati prin optiunile de afisare, selectati ,date live”. Veti vedea puterea incdlzitorului, viteza
ventilatorului si rata de crestere afigate in timp real, asa cum se aratd mai sus.

Testare



Modul corect de a testa cuptorul este sd il porniti fard boabe. Se va incilzi timp de 10 pand la 20 de
secunde, ajungind la aproximativ 90 de grade. Apoi va apirea un mesaj: ,incilzire prea rapidi. Vi rugim
sd verificati boabele.” In acest moment, aparatul nu se opreste, ci incepe ciclul de ricire si functioneaza
incd 10 pand la 20 de secunde, pand cand se rdceste la aproximativ 40 de grade. In acest moment se
opreste. Rularea acestui test este 0 modalitate bund de a fi sigur ca totul functioneazd conform asteptarilor.
Acest test va genera, de asemenea, un fisier jurnal, astfel incat sa poata fi utilizat pentru a verifica daci ati
configurat corect lucrurile pentru colectarea bustenilor de préjire.

Odihna cafelei

Cafeaua 1si schimbd aroma foarte rapid in prima siaptiméand dupa préjire, iar cele mai rapide schimbdri au
loc in primele zile. Asteptarea Tnainte de a folosi cafeaua este cunoscutd sub numele de ,,odihnad” a cafelei.
Scopul odihnerii este de a permite aromei sd se imbundtdteascd. Uneori, aroma se va imbunatiti timp de 2
pana la 3 zile imediat dupd prdjire, desi cantitatea optimd de odihnd poate fi de la zero la 8 zile - depinde
de aroma preferatd, de boabele prdjite, de cat de inchise la culoare le-ati prdjit si de metodele de
depozitare §i preparare. fncercagi cafeaua direct din prdjitor, apoi din nou a doua zi $i asa mai departe,
pentru a vd face o idee despre catd odihnd este necesard pentru acel stil de pradjire. Dupd cum spune Matt
Perger, fondatorul barista Hustle: ,,foloseste-o cand are un gust bun”.

Curégenie

Periati orice pleavd neaderentd. Stergeti exteriorul cuptorului cu o carpd umeda, neabraziva, si lustruiti cu
0 carpd uscatd, fard scame, sau cu un prosop de hartie. Folositi putin sdpun, detergent sau alt produs de
curdtare neabraziv pe carpa umedd, daca este necesar. Deconectati aparatul de la priza atunci cand folositi
o carpd umeda.

In timp, in camera de prijire se va acumula ulei de cafea. Vi recomandim si nu curdtati camera de prajire
atata timp cat nu existd un efect vizibil asupra aromei cafelei prdjite. Cand trebuie sd curdtati acumularea
de ulei de cafea, scoateti colectorul de pleava si stergeti interiorul cu o lavetd umezitd cu un detergent
adecvat. Miscati laveta cu degetul sau cu un betisor.

IMPORTANT: Trebuie si fiti deosebit de atenti sd nu atingeti varful sensibil al sondei de temperatura care
intrd partial in camera de prajire. Nu curitati varful sondei.

Nu folositi detergent in interiorul camerei de prdjire, altfel veti obtine cafea cu aromd de detergent.
Produsele de curatare potrivite sunt detergentul Puly™ Caff, Cafetto™ Espresso Clean, Simple Green™
sau alte produse de curdtare necaustice i non-abrazive.



Profiluri de prajire

Un profil de prdjire este o curbd care 1i spune frigdruitorului temperatura exactd necesard in fiecare
moment al prajirii. Forma unei curbe a profilului de prédjire este esentiald pentru determinarea dezvoltdrii
aromei 1n timpul prajirii.

Profilurile de préjire Kaffelogic nu specificd momentul in care prdjirea trebuie incheiatd. Sfarsitul prajirii
este controlat de nivelul de prdjire: un numdr de la 0,1 la 5,9, setat de utilizator. O singurd curbd de profil
poate fi utilizatd pentru a obtine o gama de stiluri de prdjire prin simpla variatie a nivelului.

Nivelurile de prdjire sunt descrise in sectiunea ,Nivele” de mai sus. In mod normal, veti dori sa ajustati
nivelul pentru o anumitd origine a cafelei pand cand obtineti exact rezultatele dorite. Metoda de Incercare
si eroare este eficientd. Vd recomanddm sd incepeti cu o valoare intre 3,0 si 3,6 atunci cand doriti o prajire
medie. Consultati The Kaffelogic Roaster's Companion pentru instructiuni despre utilizarea analizei
timpului de dezvoltare pentru a reduce nevoia de incercare si eroare la prajirea boabelor necunoscute.

Desi profilul implicit este unul universal care va produce o cafea fantasticd, puteti imbundtati si mai mult
rezultatele alegdnd un profil dezvoltat special pentru a se potrivi stilului de boabe sau stilului de préjire

dorit.

Pentru a incdrca un nou profil de prdjire:

p—

. Vizitati kaffelogic.com/community pentru a gisi profilul dorit.

. Descircati profilul si deschideti-1 cu Kaffelogic Profile Management Studio (disponibil pe paginile
de asistentd Kaffelogic).

. Conectati un stick de memorie la computer si faceti clic pe Salvare pe USB.

. Scoateti stick-ul de memorie din computer si conectati-1 la dispozitivul Kaffelogic Nano 7.

. Faceti clic pe Profil . Continuati sa faceti clic pe Profil pana cand profilul dorit apare pe ecran.

. Faceti clic pe Start pentru a incédrca profilul. Profilul se va incérca, iar nivelul se va schimba si el la
nivelul recomandat pentru profilul respectiv.

. Acum puteti modifica nivelul dupd gusturile dvs. si puteti incepe sd prdjiti cu profilul respectiv.

. Stick-ul de memorie poate {1 scos din cuptor (dar veti dori sd 1l pastrati acolo daca colectati figiere
jurnal pentru prajire).

AN L B~ W \o}
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Busteni prajiti

Un jurnal de prajire va fi salvat dacd existd un stick de memorie conectat la cuptor in timpul prajirii.
Jurnalele de préjire sunt salvate automat in folderul numit /kaffelogic/roast-logs/. Introduceti stick-ul de
memorie in computer pentru a vizualiza jurnalul.

Deschideti fisierul jurnal cu Kaffelogic Profile Management Studio (disponibil pe paginile de asistenta
Kaffelogic). Scrieti numele boabelor si notele de degustare in sectiunea Note de degustare din fila Despre
acest fisier .

Préjitorul nu dateaza fisierele jurnal; In schimb, le atribuie numere secventiale. Acest lucru faciliteaza
pastrarea ordinii figierelor, dar daca trebuie sa Inregistrati data efectivd a prdjirii, trebuie sd o includeti in

notele de degustare.

Puteti verifica dacd jurnalele sunt generate ruland o testare de tip ,toasting” (consultati sectiunea ,, Testare”
de mai sus).

Roasterul ar trebui sa creeze folderul /kaffelogic/roast-logs/, insd, dacd ceva nu merge bine, puteti crea
folderul pe computer si apoi verifica dacd se genereaza jurnalele (consultati ,, Testarea” de mai sus).
Retineti cd Nano 7 acceptd doar sistemul de fisiere FAT/FAT32. Nano 7 nu acceptd sistemul de figiere
exFAT.

Un bustean de fripturd va fi salvat dacd existad un stick de memorie

conectat la friptura In timpul prajirii.

< O]

Mod temporizator

Friptura are un Timer Mode, astfel incét sd o puteti folosi ca temporizator de preparare. Puneti friptura in
modul Timer Mode apdsind simultan butoanele Profil $i Meniu .

Apdsati din nou simultan butoanele Profil si Meniu pentru a reveni la modul de préjire automata.
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In Timer Mode, butonul Start porneste si opreste cronometrul, dar nu controleazd cdldura sau ventilatorul.
Butoanele ,lJumind/intunecare” sunt folosite pentru a controla manual cdldura si ventilatorul, ceea ce poate
fi util la dezvoltarea profilurilor: de exemplu, puteti observa cum se fluidizeazd boabele pornind
ventilatorul fard cildurd. Puteti chiar sd prdjiti manual o intreagd prdjire; atita timp cat cronometrul
functioneaza si caldura este pornitd, se va inregistra un figier jurnal.

Resetare

Ocazional, memoria 1n care sunt stocate detaliile profilului se poate corupe, de exemplu, o pand de curent
in timpul prdjirii ar putea cauza acest lucru. Acest lucru poate duce la aparitia unor caractere neobisnuite
pe afigaj, iar cuptorul poate sd nu mai rdspundd. Pentru a reseta cuptorul si a restaura setarile implicite din

fabrica, tineti apdsat butonul Start in timp ce porniti cuptorul. Dacd faceti acest lucru, va trebui s incarcati
profilul si sd setati din nou nivelul ales.

Actualizari

Actualizarile pot fi descdrcate de pe paginile de asistentd Kaffelogic. Salvati figierul de actualizare in
folderul /kaffelogic/firmware/ pe un stick de memorie. Apoi, introduceti stick-ul de memorie in cuptorul
de cafea si resetati-l1 (de exemplu, tineti apdsat butonul Start In timp ce porniti cuptorul de cafea).
Actualizarea firmware-ului se va instala automat, iar nivelul si profilul vor reveni la valorile implicite. Va
trebui sa incarcati profilul §i sd setati din nou nivelul ales.

| IN CAZUL IMPROBABIL AL UNEI SITUATII DE URGEN’[A:

Puteti opri friptura mai devreme apdsand butonul Start de doud ori in timp ce se frige.
Oprirea prematurd a prajirii pune magsina imediat in ricire.

(Oprirea aparatului va opri §i prdjirea — acesta va intra automat in modul de racire)

se va opri dacd il porniti din nou imediat.)

Informatii suplimentare despre prajitor
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1. Verificati dacd camera de prijire este goald inainte de a adauga fasole verde. Tineti cuptorul cu
susul in jos si agitati usor pentru a scoate boabele blocate. Daca trebuie sd introduceti méana in
camera de prdjire pentru a scoate o boabd, aveti grijd sd nu atingeti sonda termocuplului, deoarece
aceasta este fragila.

2. Dacd pleavd cade 1n camera de fripturd, este important sd o indepdrtati imediat inainte ca aceasta sd
patrunda in aparat, unde ar putea crea un risc de incendiu. Daci existd doar cateva buciti de pleava
in camerd, suflati usor In camera pentru a le indepdrta. Alternativ, puneti cuptorul in modul
temporizator: apdsati simultan butoanele Profil si Meniu. Apoi porniti ventilatorul folosind butonul
+. Apdsati din nou butoanele Profil $i Meniu pentru a opri ventilatorul si a reveni la modul
automat.

3. Daca varsati pleavd pe masa, trebuie sd o curdtati Inainte de a utiliza cuptorul de copt. Acest lucru
este pentru a preveni aspirarea pleavei in fantele de admisie a aerului de la baza cuptorului de copt.

4. Dacd o substantd granulard sau pudrd, cum ar fi orezul sau fdina, patrunde In camera de friptura,
trebuie sd solicitati unui tehnician de service sd demonteze si sa curete aparatul nainte de a incerca
sd 1l utilizati din nou. Acest lucru se datoreazd faptului ca astfel de substante pot intra printre
aripioare si pot ajunge pe elementul sau motorul ventilatorului din interiorul aparatului.

5. Sonda de temperaturd nu este ecranatd. Acest lucru oferd o performanta precisd de urmarire a
profilului, dar cu pretul vulnerabilitatii varfului sondei la deteriorare. Varful va rezista la sute de
cicluri de prdjire dacd turnati boabele in si din camerd, dar dacd introduceti ména in camerd pentru
a curdta sau a scoate boabele blocate, trebuie sd aveti grijd sd nu atingeti varful sondei. Daca
deteriorati varful sondei, prdjitorul nu va functiona. Sonda este consideratd o piesa de uzurd, iar
deteriorarea acesteia nu este acoperitd de garantie. Poate fi inlocuitd de un tehnician de service.

6. Friptura este conceputd pentru a fi utilizatd cu tensiuni de alimentare tipice in Noua Zeelanda si
Australia, intre 230 si 240 de volti. Desi este sigur sd o conectati la tensiuni de alimentare mai mici,
cum ar fi cele intalnite in mod obisnuit in Europa (210 - 220 V), nu existd suficienta energie
disponibild sub 220 de volti pentru a garanta intotdeauna o prdjire perfectd. Friptura va emite un
avertisment dacd tensiunea este marginald. Acest lucru se va intimpla ocazional in zonele
rezidentiale unde va aflati la o oarecare distantd de cel mai apropiat transformator de alimentare si
uneori in cladiri comerciale cu linii lungi de alimentare de la placa principald. in majoritatea
cazurilor, este n reguld sd continuati prajirea, dar ar trebui sd Tnregistrati un jurnal de prdjire,
astfel incat sa puteti vedea daca friptura are dificultati in a atinge temperatura necesara profilului
de préijire.

7. Este recomandabil sd conectati cuptorul direct la sursa de alimentare, fard a utiliza un prelungitor.
Tensiunea poate scadea intr-un prelungitor dupa ce cuptorul a efectuat verificarea tensiunii. Dacd
utilizati un prelungitor, mai ales unul lung, ar trebui sa inregistrati un jurnal de prajire, astfel incat
sd puteti vedea dacd cuptorul are dificultdti in a atinge temperatura necesard profilului de préjire.

8. Daci cuptorul este intrerupt in timpul prajirii — sd zicem cd opriti accidental intrerupétorul de la
perete — atunci, cand se reia curentul, acesta va Incepe sa se raceasca. De obicei, aceasta Tnseamna
cd boabele de cafea vor fi distruse, cu exceptia cazului in care ati intrerupt prajirea cind
temperatura era sub aproximativ 27 de grade Celsius sau dacd prajirea era aproape terminatd
oricum.

Garantia si modul de utilizare a produsului
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Produsele beneficiazd de perioada de garantie standard stabilitd prin lege. Aceastd garantie este
netransmisibild si nu este posibild compensarea in numerar. Garantia nu acoperd produsele care au fost
utilizate 1n alt mod decit cel specificat in aceste instructiuni de utilizare.
Garantia nu acoperd, de asemenea:
¢ Daunele rezultate din utilizarea necorespunzdtoare, neglijarea ingrijirii sau orice altd utilizare in
scopuri care nu sunt mentionate in acest manual.
® Deteriorarile aspectului exterior, daunele cauzate de coroziune sau de uzura treptata.

Orice interventie sau reparatie efectuatd de persoane neautorizate duce la anularea garantiei produsului.

Vanzitor si importator: NajTrade s.r.o., Hiaskova 31, 04023 KoSice, ICO: 50590502.
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